
 
 

 
 

1. AUGUST AUF MUOTTAS MURAGL 
 

TATAR V OM SIL SER SA IBLING |   
KARAMELISIERTER «MASCARPLIN»-KÄSE AUS  ISOLA |  GURKE 2 6 . 0 0  

Tartare di salmerino con formaggio caramellato Mascarplin da Isola di Malögia I Cetriolo 
Brook trout tartare with local caramelized Mascarplin cheese I Cucumber 

 
***  

 
SCHWEIZER KAL BSRÜCKENSTEAK |  

EIERSCHWÄMMLI  |  BERGKRÄUTER JU S |  MANGOL D |  PONTE-NEUF- KARTOFFEL N  5 4 . 0 0  
Bistecca di sella di vitello svizzero I Finferli I Jus di erbe alpine I Bietola | Patate Pont Neuf 

Swiss veal saddle steak I Girolle mushrooms I Alpine herb jus I Swiss chard | Pont-neuf potatoes 
 

oder 
 

RAVIUL S |  MANGOL D |  KARTOFFEL N |  EIERSCHWÄMMLI  |  SALBEI BU TTER  4 2 . 5 0  
Raviuls I Bieta I Patate I Finferli I Burro alla salvia 

Raviuls I Swiss chard I Potatoes I Girolle mushrooms I Sage butter 
 

***  
 

RUM SAV ARIN |  GANACHE AUS WEISSER SCHOKOLADE |  ERDBEEREN  1 6 . 0 0  
Savarin al rhum | ganache di cioccolato bianco | Fragole 
Rum savarin | White chocolate ganache | Strawberries 

 
oder 

 
ENGADINER KÄSEVARIATION |  BIRNENBRO T |  FEIGENSENF 2 2 . 0 0  

Formaggio Engadinese | Pane alle pere | Mostarda di fichi 
Engadin cheese | Pear bread | Fig mustard 

 
 

MENÜPREIS PRO PERSON CHF  88.00 
 
 

*********** ****************** ***************** ******************* *************  
 
 

WEINEMPFEHL U NG 
 

Chardonnay Erich Meier 75cl 2023 
Weingut Erich Meier, Uetikon am See, Zürich, CH 

CHF 98.00 
 

Sassi Grossi 75cl 2022 
Merlot, Gialdi Vini SA, Mendrisio, Ticino, CH 

CHF 114.00 


